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Apérovorschlag  Exclusiv 
 

 Apéro mit Stehdinner: Unser Restaurant eignet sich sehr gut für einen Stehcocktail oder  
 ein Stehdinner. Gerne richten wir Ihnen eine gemütliche Lounge, 

einen Stehbereich mit Hochtischen und auch Sitzgelegenheiten ein.  
  Alle Häppchen und Gerichte die unten aufgeführt sind werden in  

 Gruppen auf Tellern, in Cocotten, kl. Schalen, Gläsern oder Löffeln 
eingesetzt oder serviert.  

 Sie können sich gerne eine Auswahl zusammenstellen, bitte beachten 
Sie, dass es mindestens 15 Stück pro Sorte sein sollten. 

   

 Apéro: (pro Person sind ca. 4Stk zu rechnen) 
  Mini – Pastetchen gefüllt mit:   Pro Stück CHF   4.00 
  Gemüsetartar, Peperonie – Frischkäsemousse, Steinpilzmousse,  
  Rindfleischtartar, Rohschinkenmousse,  
  Lachsmousse, Thunfischtartar oder Crevettencocktail. 
   

  Mit Kräutern marinierte Mammut Oliven Pro Stück CHF   3.50 
  mit Aplkäsewürfel uf em Spiessli 
   

  Belegte Toastviertel mit   Pro Stück CHF   5.00 
  Pikantem Rindfleischtartar, Rohschinken mit Olivenschaum 
  Roastbeef mit Cornichon, Rauchlachs mit Orangenmeerrettich, 
  Crevetten mit Capernmousse und Brie de Mauxe mit Gurken 
   

  Mini Goldbeck - Bürli belegt mit:  Pro Stück CHF   5.00 
  Gebraten Pouletbrust und Lattich gedämpft 
  Sterneberg Brie mit Tomatenwürfel und Trauben 
  Roastbeef mit Gingermayonaise und Ruccola 
  Rauchlachs mit Dillmeerrettichhaube 
   

  Schwarzbrotscheibe belegt mit   pro Stück CHF   9.50 
  Graved – Lachs mit Meerrettichschaum 
  Crevetten in Cognac – Cocktailsauce 
  Kaviar mit Sauerrahmdipp 
   

  Gemüsecrudites   pro Portion CHF   4.50 
  mit Kichererbsen – Mascarpone – Dipp 

  

 Weitere Apérovorschläge finden Sie auf unserere Hompage: www.gnuesserei.ch  
  
Dinner Kalt:  Kleiner gemischter Salat   pro Stück  CHF   6.00 
 mit unserem Hausdressing  
  

 Couscous - Orangensalat mit Pfefferminze  pro Stück CHF   6.00 
 dazu Limmattaler-Rohschinken 
  

 Kokos – Ananas Black Tiger Crevetten  pro Stück CHF   8.50 
 auf Wassermelonen – Minzesalat  
 im Löffel serviert 
  

 Pikant mariniertes Pouletspiessli  pro Stück CHF   6.50 
 mit einem Bissen von Linsensalat  
  

 Gemüsesalat an einem Kokos – Annanasdressing  Pro Stück CHF   7.50 
 mit Steifen von Graved Lachs 
  

 Pikanter Rindfleischsalat mit Gemüsestreifen Pro Stück CHF   7.00 
 auf einem Kichererbsenmousse – Spiegel  
  

 Zweierlei Tartar „Gnüsserei“  Pro Stück CHF   8.50 
 Rindstartar auf Toast und Thunfischtartar auf dem Sesamkissen 
 Mundgerecht serviert 
  

 Gazpacho vom Gemüse im Shotglas serviert  Pro Stück CHF   6.00 
 mit einem Kräutergrisini 
3 

 3 kleine Spiessli auf dem Teller:  Pro Teller CHF   9.00 
 Traubenspiessli mit rezentem Bergkäse,  
 Olivenspiessli mit Rohschinken 
 und Tomaten – Mozzarellaspiessli mit Basilikumpesto 
  




